RISTORANTE GPQNCQFE
PUNTALD

Das Gran Café Puntaldia hat sich zum Ziel gesetzt, seinen Kunden
die Insel Sardinien durch ein direktes Geschmackserlebnis der
sardischen Kiiche und Weintradition niherzubringen und zeichnet
sich durch seine saisonale Speisekarte mit wechselnden Produkten
aus, die von ortsansissigen Kleinbauerm und Ziichtern geliefert
werden. Das Restaurant Gran Café Puntaldia ist Teil des Netzwerks
"Campagna Amica" und "Coldiretti". Die meisten Produkte werden
direkt in unserem eigenen Gemiisegarten angebaut — ganz nach dem
"Null Kilometer-Prinzip" und im Rhytmus der Jahreszeiten fiir einen
natirlicheren Anbauprozess. Wir verwenden lokale Produkte aus der
kurzen Lieferkette, um Ihnen ein bewussteres kulinarisches Erlebnis
zu bieten. Dabei stehen Nachhaltigkeit und die unbestreitbare Quali-

tit unserer frisch geernteten Lebensmittel an erster Stelle.
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0 "Tartarando" €25,00 G
Tartar vom Rolochsen mil Limelte und Thunfischcreme
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"Panzanella auf unsere Art" €16,00
Panzanella-Salat mit Tomaten, Stracciatella-Kése und Fenchel

(1/4/7)

"Die Konigin des Meeres" €24,00
Gelbschwanzmakrelen-Carpaccio mit Saubohnen und Pecorino, Vin Colto mit Leigen

(4/7/12%%)

ERSTE HAUPTGERICHTE
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S Der edelste Teil des Korns" €23,00 T
Fregola aus sardischem Hartweizen mit Weizenkeimen, steingemahlen von der Firma

"Su Ghimisone" milt Erbsen, kandierter Zitrone und Seeigel

- (1/4/14%%) o~

"Es klingt offensichtlich... ist es aber nicht" €15,00
Spaghetto Cavalier Cocco 1916 mit Datterino-Tomatensauce von Chef Piga

und [rischem Basilikum
(1/12)

"Frische Pasta... wie frither" €18,00
Raviolo mit italienischer Wurst nach campidanischer Art mit "Casizolu" Fonduckase

(1/7/10/12%%)
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FOLGEND

G
>’ Schweinebauch, bei niedriger Temperatur gegart €26,00 G
Knuspriger Schweinebauch, Rosmarinkartoffeln und Zitrusmayonnaise
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"Meer und Garten" €24,00
Gefillter Tintenfisch, gebratenes Auberginenpiiree und Topinambur

(14/4/7/1%)

"Das darf nicht fehlen" €25,00
lrittierter Fisch, Tomatengazpacho und Minze

(2/4/12/14%)

"Nach der Gnade Unseres Meeres"

Fang des Tages €8,00 kg
(fragen Sie unser Personal nach dem Fang des Tages)

(7/3)
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DESSERT

"Ein Meer von Siif3e" €9,00

Cremige Schokolade, Erdbeeren, Honig und Basilikum

(7/3)

"Das Allgegenwirtige" €7,00
Unser Puntaldia-Tiramusu

ansnm)

"Die Seada von Nonna Luigiana" €8,00

(1/7%)

**Ausgewiihlles Produkt *Ringelrohrenes Produkt

Fragen Sie unser Personal nach der Liste der in der Speisckarte aufgeftihrten Allergene

Gedeck €4,00

B

RISTORANTE \¥/ GRANCAFE
PUNTALDIA




